FIT BAKE

//

CENiIK DORTU A DEZERTU




TYPY DORTU

NAHAC NAHAC+ NAHAC/PANKAC

Zdobeny pouze ovocem, Zdobeny cedulkou se jménem Zdobeni NAHAC+, navic

bylinkami a drobenkou. a vékem, makronkami, pusinkami, ru¢né vyrabénou ¢oko
kinder ¢okolady, raffaelo, stékajici korunou z Callebaut
¢oko, oreo, ovocem... dle vaseho cokolady

prani a designu.



TEMATICKE DORTY

Tematicky dort obsahuje
1x zapich v cené, kazdy dalSi
zapich je za pfiplatek 150 K&.

Tisk na tématicky dort pfijimam
nejpozdéji na zacatku tydne pfi
potvrzovani dortu.

Makronky na zdobeni je nutné
nahlasit tyden dopredu v cené
dortu jsou 3 ks a kazda

TEMATICKY TEMATICKY SR
NAHAC+ NAHAC/PANKAC

Zdobeni NAHAC+, k tomu tisk Zdobeni NAHAC+, k tomu tisk

na jedlou hmotu, 1x 2D zapich na jedlou hmotu, 1x 2D zapich,
navic ru¢né vyrabénou ¢oko

korunou z Callebaut ¢okolady




MODELOVANE DORTY

Modelované dorty tvofim

pouze vyjimecné a vzdy po
pifedchozi domluvé. Specializuji
se na jednoducha a hrava témata
zviratek — napfiklad medvidek,
kocCiCka, dinosaurus nebo jina

stylizovana zviratka.

Velikost: Mensi dorty o velikosti
10-12 porci maji s modelaci
obvykle hmotnost kolem 2,8-3 kg.
U leh¢&ich napini nebo méné vrstev
mUze byt vaha i nizsi.

MODELOVANY MODELOVANY
NAHAC MALY NAHAC VELKY

Pokud mate jasnou predstavu nebo specialni pfani, napiste mi a rada s vami doladim detaily.

Modelované dorty je potfeba hlasit aspon 2-3 tydny predem.
(Nékdy ale umim zdzraky na poc¢kani — nebojte se zeptat!)

CO U ME NENAJDETE:
Lidské figurky nemodeluji. Nepfipravuji ani pfesné kopie znamych animovanych postavicek.



VINTAGE DORTY

Preneste se se mnou do doby
okouzlujici elegance a romantiky
prostiednictvim nasich vintage
dorta.

Kazdy dort vytvarim s dlirazem

na detail a nostalgickou
atmosféru. Charakterizuiji je
nézné pastelové barvy, jemné
krajkové zdobeni a tradicni
techniky, které pripominaji dobu
nasich babicek.

VINTAGE VINTAGE
MALY VELKY




CHUTOVE MOZNOSTI

KORPUSY

PISKOTOVE

s vanikou a citronem
mrkvovy

cokolddovy
orechovy
makovy
kokosovy

& KOMBINACE

KREM
NAPLN
cokoldda, pistdcie,
malina, jahoda,
lesni ovoce, maracuja,

mango, kokos, slany
karamel, oreo

ZAKLAD KREMU:

kombinace mascarpone, tvarohu
a Slehacky, jiny nepouzivame.

KREM
OBTER

SWISS
bilkovo-mdaslovy krém:

svétly swiss nebo tmavy
s tmavou ¢okolddou

Mascarpone
+ tvaroh + Slehacka

pouze u malych dortd a zdobeni
musi byt jen ovocem.




Burakovy korpus, datlovd

Piskotovy korpus s vanilkou Makovy korpus, pasta, slany karamel, Cokoladovy korpus, ¢oko krém,
a citronem, jahodovd marmeldda, bordvkovy krém, lemon ¢oko ganache, sekané tonka ganache, ¢oko kiupinky
citronovy krém, jahody curd, bordvky buraky, karamelovy krém

Orechovy korpus, malinovy Coko korpus, pistdciovd Mrkvovy korpus, smetanovy pomerancovy  Kokosovy korpus, maracuja
krém, maliny, ofechovd ganache, pistdciovy krém, krém, karamelizované orechy krém, mango, maracuja
drobenka, slany karamel sekané pistdacie na pomerancich, slany karamel bilg rum
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JEDNOPATROVE DORTY

MENSI DORT VETSIi DORT VYSOKY
s Prdmér 18 cm PrOmeér 18 cm
TYPY DORTU 10-12 porci, cca 2.3kg 15-18 porci, cca 3,5kg
2x plnény krémem 3x plnény krémem

3350 K¢ 4 460 K¢
1450 K&/kg 1450 K&/kg

* Jednd o klasické zdobeni ¢istym krémem. V pripadé dekorace navic (napf. modelované prvky, tisk, zdpichy apod.) je cena stanovena individuding.

K cené se pripocitdvd cena za krabici.



VICEPATROVE DORTY

DVOUPATROVY TRIPATROVY
DORT DORT



VICEPATROVE DORTY

TYPY DORTU cena za kg
NAHAC 1220 K&/kg
NAHAC + 1220 K&/kg
NAHAC/PANKAC 1320 K&/kg
TEMATICKY 1320 K&/kg
TEMATICKY NAHAC/PANKAC 1320 Ke&/kg
CENA INDIVIDUALN/ DLE
SVATEBNf DORT VELIKOSTI A SLOZITOST]

(cena od 1220 K&/kg az 1500 Ke/kg -
u modelovanych, velmi naro¢nych dortd)

Vyslednou cenu vicepatrovych dortd vime, az ddme hotovy dort na vdhu,
tedy tésné pred prevzetim.

POCTY PORCI

30 porci = cca 7-8 kg
cca 9-10 kg
cca 13 kg+

50 porci

70 porci
90 porci = cca 15-17 kg

100-110 porci = 19-21 kg
nad 110 porci po domluvé

DOPRAVA

U téchto dortl je mozZnost dopravy.
Vzdy se pocita cesta tam, i zpét

a maximalné do 100 km.

Po Praze = 32 K&/km

Do 50 km = 26 K&/km

50 km a vice = 22 K&/km
Manipulace a dozdobeni

na misté = 1500 K¢



CROQUEMBOUCHE

elegantni véz z profiterolek

Croquembouche je mistrovskeé dilo francouzské
cukrariny — kfehka veéz z profiterolek spojenych jemnym
karamelem. Tento slavnostni dezert nejen uchvati svou
impozantni podobou, ale pfedevsim okouzli bohatymi
chutémi uvnitf kazdé kulicky.

Idealni volbou pro svatby, narozeniny a velkolepé

oslavy. Jemné kfupavy karamel a nadychany krém uvnitf
kazdého kousku vytvareji nezapomenutelny zazitek.

VYBERTE SI NAPLN PODLE SVE CHUT!I:

Vanilkovy krém - jemny a nadychany klasicky krém

Coko-nugat - lahodné spojeni ¢okolady a liskovych ofi$k{
Coko-tonka - exkluzivni kombinace &okolady a aromatické tonka fazole
Ovocny krém - osvézujici varianta s prichuti jahody, maliny, borlivky nebo manga

Pistaciovy krém — bohata a intenzivni chut pravych pistacii



COOKIE CAKE

~elka cookieska jako dort? ProC nel”

Cookie cake je velka cookieska ve tvaru dortu Ci srdce,
ktera predstavuje skvélou alternativu ke klasickym
dortlim za dostupnou cenu. M3 kifupavy okraj, vliaéné
tésto uvnitf a Ize ji doplnit riznymi druhy ¢okolady,
suSenek nebo krémovych dekoraci. Na povrch Ize pridat
jméno, vzkaz nebo &islici podle pfani, coz z ni déla
originalni darek na oslavy a specialni pfilezitosti. Diky
jednoduchému servirovani a bohaté chuti si ji oblibi
kazdy milovnik sladkého. Idealni volba pro ty, ktefi chtéji
néco neotrelého, ale stale lahodného!
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CHUTOVE MOZNOSTI:

c¢oko, coko-liskac, pistacie, kokokos-citron,
mrkvac-Biscoff, Toffifee, Ruby-mix ovoce,
Red velvet, Dubai, Burak-slany karamel atd.

(je mozno vymyslet jakoukoliv chut dle vaseho prani)

Na dort Ize napsat vzkaz nebo jakékoliv vénovani, jméno, vék atd.
Dle velikosti a rozsahu nacenim k zakladni cené.



CHEESECAKE

cena

SVOCN 1600 K&

(jahoda, malina, lesni ovoce, mango, borlvka)

COKO GANACHE

(ovocnd ganache - viz. vyse, cokolddovad
ganache tmavd nebo bild, karamelovd ganache, 1750 K¢
slany karamel ganache, tonka ganache,
burdkové mdslo ganache)

SPECIALNI 1850 K&

(pistdcie, lotus, oreo, snickers, bounty)

12-16 porci, prdmér 25cm

Pfiplatek za cedulku s vékem nebo jménem 100 K¢.

Cheesecake Ize vyrobit v jakékoliv chutové kombinaci, ktera Vas
napadne, takZe pokud zde nenajdete tu Vasi, nebojte se o ni fict.

K cené se pripocitavd cena za krabici.



PAVLOVA

DRUHY cena

MENSI (avé pusinky) 1540 K¢

VETgi (tfi pusinky) 1790 K¢

PRICHUTE:

vanilka, malina, jahoda, lemon curd, nugat

Zdobena ovocem nebo dle prani.
Pfiplatek za cedulku s vékem nebo jménem 100 K¢.

K cené se pripocitavd cena za krabici.




JINE DORTY
| TRAMISUDORT

TIRAMISU DORT 1570 KC

MiéA DORT (tvarohovy-klasicky, jahodovy) 1580 K¢

FITNESS CHEESECAKE

bez cukru a mouky .
PRICHUT: jahoda, lesni ovoce, malina, bordvka 1790 KC

KORPUS: vlocky, bandn, seminka

12-16 porci, prdmér 25 cm

Zdobena ovocem nebo dle prani.
Pfiplatek za cedulku s vékem nebo jménem 100 K¢.

K cené se pripocitavd cena za krabici.







TARTALETKY

cena minimadlni
za kus  pocet kusuU

135 KC 10
145 KC 10
90 K¢ 12
95 K¢ 12
55 K¢ 30

TESTO:

svétlé, kakaoveé, skoficovée

KREM:

chutové moznosti stejné jako u dortd, nebo ganache




NEPECENE DEZERTY

minimadlni
cena za kus . .
pocet kusu
Cake pops 70 K¢& 15
90 K¢ 15
Dortova srdicka 100 K¢ 10
KORPUS:
svétly vanilkovy piskot s citronem, ¢okoladovy, mrkvovy
POLEVA:

obalené v ¢okoladé Callebaut (bila, tmava, ruby, gold)




CUPCAKES

DRUHY cena mlplmdlnlo
za kus pocet kusu
Cupcakes 90 K¢ 10
C.upcakes tematickeé : 140 K& 10
s tiskem nebo modelaci
TESTO:
chutové moznosti stejné jako u dortd
KREM:
chutové moznosti stejné jako u dortl
PLNENI:

ovocna marmelada, ovoce, ganache, slany karamel




PROFITEROLKY & VETRNIKY

cena minimadlni
za kus pocet kusuU

60 K& 20
80 K¢ 20
95 K¢ 10
120 K¢ 10
110 K¢ 10
130 K¢& 10
80 K¢ 10
95 K¢& 10
Choux 95 K¢ 10

KREM: chutové moznosti a kombinace krém& u dort

POSYP: sypané cukrem / polité ¢okolddou / ganache



OSTATNI SLADKOST!

DRUHY cena za kus mlvnlmalnlo
pocet kusu
Skoricové susSenky 900 K¢/kg

Americké cookies .
(jednoporcovky 50 g ruzné druhy) 50 K¢ 20

Laskonky mini 60 K¢ 30
Laskonky velké 85 K¢ 10




OSTATNI SLADKOST!

DRUHY cena za kus mlplmalnuo _ Ny
pocCet kusu B
Panna cotta ve skle (skienice 235 miy 90 K¢ 12 ) S

Coko mousse ve skle (skienice 235 miy 95 K¢ 12

Dezert ve skle (skienice 300 mi)* }
tiramisu, piskotdk, mrkvdc¢, mousse, cheesecake 145 K¢ 10
dle chuti, strudl, ¢oko - visen - rum, Svestka - mak

250 K¢ 200 g
300 K¢ 300 g

260 K¢ 300 g
Drobenka svétla

*v cené dezertu je zapocitand sklenice

Slany karamel”




CO OD VAS POTREBUJEME:

Piresny datum na kdy
objedndvate, abychom Vdm
mohli termin zarezervovat

Jaky bude dort chutové?
(Korpus+ krém+ plnéni ovocem/
karamelem/drobenkou/orisky apod.)

Jak chcete dort zdobit?

(Ovoce, stékance z ¢okolddy, kvetiny,
¢okoladky, pusinky, makronky, cedulka
se jménem nebo vékem apod.)

Na jakou prilezitost
objedndvate?

Jaky typ dortu
jste vybrali?

CORORC)

Mdte néjaké alergie?

Velikost dortu?
(pocet porci)

ORORORC

( Platba probihd hotové pfi preddni. )

Objedndvky preddavame ve vsedni dny od Utery do pdtku v ¢ase od 10:00-16:00 nebo dle domluvy.
V sobotu vyhradné dopoledne od 9:00-12:30 nebo dle domluvy.
V pondéli a v nedéli dorty nepreddvdme! Pouze po predchozi domluvé.

Doruceni dortu na oslavu je mozné - Uctuje se dle sazby za kilometr.
Doprava se zapocitavad zvlast. Cena dopravy: 2000 Ke (dle mista dorucent)



VYZVEDNUTI

Na adrese: Malesickd 19, Praha 3- Zizkov
Vchod vlevo za rohem vedle Cafe Spirit, nikoliv pred Cafe Spirit!

AZ budete na misté, tak zvonte na zvonek “IVKA FIT BAKE”
nebo volejte na tel. 774 528 844.

Dort Vadm prineseme pred dom.
Objedndvku si vyzveddvejte presné v domluveny c¢as, ne drive prosim!!

Na zacdtku tydne vzdy reSime vSechny zakdzky na dany tyden, pokud se neozveme,
tak se ndm prosim pripomente.

Z divodu vytizenosti V&m nemuizeme garantovat, ze dort bude preddvat Ivka.
Pokud si to vghradné prejete, dejte ndm prosim dostatec¢né predem védét
a preddni s Ivkou domluvime.

C Platba probihd hotové pfti preddni. )

RdAdi Vam se v§im poradime na telefonu 774 528 844,
pokud telefon nezveddme, prosim zanechte zprdvu.



